
Allevamento

Area di produzione: Samatzai (CA), Italia 
Area geografica: Trexenta, Sardegna
Altitudine ed esposizione: 150 m. s.l.m. Sud, Sud-Est, Sud-Ovest
Terreno: tendente all’alcalino originatosi da arenarie calcaree e da detriti 
di falda   con scarsa presenza di scheletro.
Età del vigneto: 10 anni
Sistema di allevamento: Guyot
Densità (piante per ettaro): 3500-4000
Uve: Vermentino

Vinificazione

Metodo di raccolta: esclusivamente a mano con due passaggi 
Vinificazione: l’uva appena arrivata in cantina viene diraspata e pigiata 
sofficemente, il mosto ottenuto viene raffreddato per circa 24 ore. A 
questo punto il mosto chiaro viene travasato e si avvia la fermentazione 
a temperatura di 16°. A fine fermentazione alcolica viene fatto un blend 
delle due vendemmie e si lascia affinare per tre mesi sulle fecce nobili.
Produzione annuale in bottiglie: 4.000
Contenuto alcolico (%): 14

Note organolettiche

Il vino si presenta di colore giallo paglierino. Al naso presenta sentori 
floreali e di frutta esotica. Al palato si presenta fresco ampio e 
persistente con una buona acidità e fragranza.
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